Partie VII
Jumelages et parrainages

Chapitre II —partie 2

Christophe Waterkeyn

Notre troisieme jumeau, le vignoble du « Clos Montmartre »,

Un peu d’histoire
La viticulture a été pendant prés de vingt siécles une activité économique prépondératitede France et

son vin réputé était réguliéeérement servi sur | a tabl e
siécle, le vin parisien était considéré comme un produit de qualité.

Le vignoble d’'ll e de Fraracd ea cEpmomuwes an | amagdd eaw nl &eé
42000 hectares et qu’ il constituait a | ' Bopelaseda | e vi gl

Bourgogné Il concernait environ 300 communes de la région.

Le vin de Montmartre atoujosr b énéf i ci é d’ une réputaGoont erédsOmnci en
existait déja en 1474Ce cru fut trés réputé. On raconte que sous le regne de Saint Louis (Louis EX21Q}14

on procéda, a | a suite d’' un ephiosophe doenmdRudolf,@uni e pr ési dée
classement des vins. Le premier prix fut décerné au vin de Chypre, proclarR@pe «les vins ; le second

prix alla au vin de Malaga,cardinal» des vins le troisieme prix fut partagé entre les vins de Malvoisie,

d'Alicante et de la Goutte d'Or, déclarés les "rois" des vins. Le vin de la Goutte d'Or aurait été un des vins
préférés de Saint LouRoi des vins et vin des rois, la Ville de P
d’"of frir chaque awouraeniversaire deson cdueonnEmeathquagre muldsiin de la

Goutte d’ Or.

On trouvera auss i la$acatieyld $asvageanne foe Sauweressa), néanies plus tard sous le

vocable de «icolo de Montmartre».

Au 16éme siecle, les hahints de Montmartre, localité située hors de Paris, sont principalement laboureurs

vignerons. Les vignes sont cultivées depuis | e sommet
Au 17éme siecle, le vin de Montmartre est un petit vin réservé adaammation locale. Un dicton populaire

de |’ époque se moq waisetigleavaat togtuiarétiqgue«d Qe ic Rdyv iGhky RS a2yl
Quienboitpinteenpissequartel | f aut savoir qu’'une pinte6fquivaut a
litres..

Au début du 17éme siecle, a | emplacement actuel de |
guinguette champétre, du nom deparc de la belle Gabrielle. Ce nom vi ent du voisinag:¢

aurait appartehuéasGamai elrbkesfg. ABaHENnni duVi9gémeoseetbue
témoignage de vieux habitants de la Butte, le vin de Montmartre était considéré commaiaglettres fin,
d’"une saveur a faire dansenlebueadcomrhedupetiait.» mai s si désa



Le vignoble disparut de | a région parisienne dés que
concurrencer régulierement, vers 1850, les régions peu propices a la culture de la vigne, grace notamment au

chemi n de fer. L’'urbanisation n'y fut pas étrangére no
phylloxérafit le reste.

Le Clos Montmartre

L’enclos est situé rue des Saetl ed letedtoruwbéerdalue njoadd ipm
Montmartre, dans ce qui fut la partie est du Maquis.

En 1921, la Ville de Paris a un sgpbomonaehé (HBM)mw bettel i er de
parcelle. Malgré la protestation du Vieux Montmartre et des habitants, le Conseitipahadopta le

projet. Une pétition circula, recueillant plus de3R0 signatures, remises au Préfet de la Seine. Ce dernier fit
revenir |l es conseillers sur |l eur décision. A défaut d
vacant un jadin, appelé Square de la Liberté en 1929 et réservé aux enfants de Montmartre. Le jardin fut

rapidement dévasté par les enfants a qui il était pourtant destiné.

Il fut alors décidé en 1933 de pl ant er.Maslescitadngne en s
connai ssaient davantage du vin ce qu’ils en buvaient

culture! Non seulement la vigne est exposée en plein nord, mais ils pensaient pouvoir faire une vendange des
la premiére année...

Les membres et le maire de la Commune Libre, Pierre Labric, décidérent cependant de créer la premiere Féte
des Vendanges, le 7 octobre 1934.

Faute de raisins sur les vignes, Pierre Labric, jamais pris au dépourvu, fit venir pour la circonstance des

tombereaux de raisins récoltés dansBeaujolais. La Féte se déroula en présence du Président de la
République (le vrai), Albert Lebrun, de Henri Queuil!l
de Montmartre, Henri Avelotju maire dul8éme arrondissement, le Dr Jean Mayoux, et du maire de la

Commune Libre, Pierre Labric. Les parrain et marraine furent Fernandel et Mistiriguatidition se

per pét uaujourd shgavet gour seule interruption la période de la Guerre.

4 SR
Féte des Vendangesannées 1950



La féte fut ensuite prise en main par la Mairie du 18éme arrondissement, au détriment de la Commune Libre.

Ce fut | a mairie du 18éme arrondi ssement qui confia &
drgani ser |l a Féte des Vendanges, ainsi que |l a vente
sociales de | " arrondi ssement . Le Comité des Fétes dev
étroit avec les associations traditinelles de Montmartre (République de Montmartre, Commune Libre (du

Vieux) Montmartre, Commanderie du Clos Montmartre a ¢

par la suite.

La Commanderie du Clos Montmartre (CCM).

LaCommanderie du Clos Montmartre (association Loi 1901) est la seule Confrérie vineuse de Paris rattachée a

un vignoble parisien.

Elle organiseles rencontres, des événements, des dégustations et des visites qui font vivre le vin de la vigne

de Montmartreets on propre vin, | e Clos Mont mMaitere. Gill es Gu
La Commanderie du Clos Montmartre (CCM) est créée en 1983 par Maurice His, Président de la République de
Mont martr e, entouré d’une di z a ouhatded membresfondaigurspaus pl us
dela de leur go(t pour le vin, était de donner une représentation officielle aux vignes de Montmartre (plantées

en 1933 par la volonté de représentants du Vieux Montmartre et de la Commune libre de Monfmartre

Latenuetadi ti onnell e d" apparat portée par |l es dignitaire
(qui peut étre une cape pour les dames) aux couleurs rouge et bleue de la Ville de Paris (robe rouge lie de vin,

sur col chape et parements blguehausée de festons au col et aux manches, or pour le GMatire ou

argent pour les membres du Conseil, avec un chapeau aux mémes couleurs).

Les membres de |l a Confrérie portent une médaille qui
intronisation.
La médaill e, de forme circulaire, pendant au bout d’u

relief, la représentation des symboles de la Confrérie : la nef de la Ville de Paris, la palette et le pinceau des
artistes peintres de Montmartreyne grappe de raisin de la vigne de Montmartre, un moulin de Montmartre,

rappelant ainsi toute | 'histoire et | es traditions de
titulaire : chevalier, gente dame, etc.) Propriétaire des vignelddiee de Paris est reconnu statutairement
Grand Maitre d" Honneur de | a Commanderie du Clos Mont

Miracle de | alchimie du vin, c’' est dans un ancien r é

la CCM a installé son siege social.
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Lesvillersoiset quelquesmembresde la conmanderiedu Closde
Montmartre enroberougeet bleue,devantleur siegesocial

Les Vignerons villersois arborent fierement leurs nouvelles médailles

A | extérieur, |l e batiment est de forme octogonal e,
surmonté d’un haut bardage de boi s etladéconstmuitegues a dé
1835 par les édiles montmartroispa donner de | ' eau aux ménagéres du ha
di sparition des sources de |l a Butte. A |’intérieur, I
gothique. Les murs, épais et circulaires, sont décorés des affiches thépwmtgs différentes Fétes des

Vendanges, depuis leur origine. On y trouve également différents instruments aratoires viticoles, ainsi que la

grande banniere de la CCM.

Le |l ocal sert réguliérement aux assermblasesocganégroaml, e P
pot mensuel qui réunit tous les Confreres le premier lundi de chaque mois, mais aussi pour diverses

manifestations culturelles ou festives (expositions, concerts, diners...)

Le |l ocal est entouré d'iungue éde belawsijeaurdd nr alregédbasatd d |,
du béatiment, le toutesttrés bien entretenu par les jardiniers de la Ville de Paris. Le raisin est élevé, pressé et

mis en bouteilles pour produire le vin de la Commanderie du Clos Montmartre (ge tmiquement).

Les fondateurs ont donné pour principale mission a la CCM de défendre et de faire la promotion des vignes, de

|l " histoire et des traditions du village de Montmartre
cettrequ’ el l e a toujours participé activement a |l a tradi

Ban des Vendanges
Il était alors prononcé depuis la tribune officielle seulement par le Président de la République de Montmartre,
en présence des autoritéaunicipalesDepuis 2002, le Ban des Vendanges est également proclamé, de droit,

par | e Grand Maltre de | a CCM. 1 n"y a plus de tribu
déroul ant dorénavant a | ’'intérieur de | "encl os.
La CCM deviaussi veiller (symboliqguement) a la fabrication du vin dans les caves de la Mairie du 18éme
arrondi ssement , a la vente du vin de Montmartre et de

sociales du 18éme arrondissement.
La CCM neglau'soadeupdea vinification du vin de Montmartre

Mais elle continue a faire |l a promotion du vin et de
et fait primer & deux reprises le vinde Montmare au Symposium des Vins d’'lle de
rouge).La Commanderie du Clos Montmartre a une activité folklorique trés dense, mais aussi une activité
culturelletréesricheEl | e organi se réguliérement unetudreise d” @bp e
d’'art, de photos, de conférences ou d’'arbres de Noél,
profiter | '"ensemble de ses membres, mai s aussi tous |
C’ est | e 0aweclaFétp deilasSair Wincent, (chaque 4émeswrdlde janvier) qui est célébrée

dans |l a plus grande tradition a Montmartre, en | ien a
C’est | " occasion d’ un e longueau prend GommerdécoriootemlaBukest i ve et f o
Montmartre. Elle associe toutes les associations et les commerces de proximité, en lien avec les institutionnels

de | ' ar r oSeslactwigeenxtérinures sont également nombreuses (voyagBsrdelais, Bargogne,

Touraine, Canada, etcHlle recoit et installe de nombreuses ambassades et délégations (Japon, Canada, Italie,
Belgique, GrandBr et admé e) partici pe a des mani festations d’ au
SaintEmilion, Tastevin du @os Vougeot, Tast#Vhisky du Cotwé lle de France, vendanges de la Caserne

Blanche et |le Clos de VilldesVigne ).



En |Iien avec | e Syndicat d’'lnitiative de Montmartre,
vignes de MontmartreElle conpte actuellement plus de 500 membres (membres pleins et sympathisants)
issus de toutes les catégories sociales et spoidessionnelles.

Les intronisations

Comme dans |l a plupart des Confréries vierenuses, |
cérémonial solennel et typique. Le candidat doit préter serment sur le coffret contenant un peu de la terre de
cing anciens terroirs montmartrois<{ dzNJ OSGGS GSNNB RS a2y d Yl NINBZ (SNNB
arts et de frondeuses peBsS a3 YSNIBSAt t SdzE ONBdzaSi RQIf OKAYAS 02t 2NB
a2f ASNB jdzS tSa o0ASyazr €S ar @g2NN JQStarld JjtdZRND A5G DR
peut étre heureux.

90 RSOyl ©@2dza i Rueiuxloya st digne Gonpardn, anHNAGSdE Wontnartre, de sa

vigne et de son histoire.

Aprés avoir bu un peu du vin de Montmartre dans la grande coupe de cérémonie, le Grand Maitre procéde
ensuite a |’ adoudbQuerosterreawgdpsdo sRdzl.alnd SG Rdz | I dzii /23S dz
Air, de Montaigu et de la Rochefoucauld, du chateau des Brouillards et de Saint Vincent, des Sauveresses et de
{IFOFLftASET NBO2yylAaaSyid Sy (2A dzy 6 SOdz Sondnarek S f A SNE

admi

Les quatre intronisés de VilldesVigne

Le vin de Montmartre

La qualité du vin de Montmartre au cours des différentes périodes de son histoire a déja été évoquée plus

haut . I'l semble acquis queduyolure ncee sgiu€clle ,eni Is ush'sa gitsas
moyenne, voire médiocreCette réputation négative est restée accolée au nom du vin de Montmartre, le

«picolo» ét ant souvent devenu synonyme de piquette..

La situation ne s’ esvipgase amétl éorépl depééseque9Ba dan
Saules, avec une exposition en plein nord et un terrain mal drainé et mal adapté. De plus, il faut bien
reconnaltre que | es jardiniers chargénsenohsépbqgqge’ dks
entretenaient ce vignoble comme on | e faisait d’un | a

Le produit de la vigne correspondait donc a la fagon dont elle était élevée. Rien de bien orthodoxe

L’"ignorance autant que | e manditabe effbrtsignificatifnéfutfagr é val ai en
pendant plus de 50 ans pour tenter d’'améliorer | a vin
moment que | es enchéres s’ envolent au profit des oceuvr
De fait, |l e viai tdeqMomn mamrgumemt éde vente, |’ objet pr
d’art qui servait de couvercle a |l a caisse de 6 boute

Pour résumer, le raisin de Montmartre était vendangé de fagon approximative et sans discernprassé
dans les sousols de la mairie du 18éme arrondissement, puis mélangé (difficile de parler dans ce cas
«d ' a s s emaldes gatsins (de table) souvent en provenancd/dli, chaptalisé, puis mis en bouteille. Le

résultat était parfois surprenan, en tout <cas original ... Celakonmgui en ach
cause» et se gardaient bien de le consomme€eux qui ont pu se risquer a boire le vin, rapportaient la
bouteille a |l a mairie, quelque peu furieux..

En 1995, le secrétairegér al de |l a mairie prit |l a décision de fair

avec pour mission de faire duvkai» vin, a partir du vignoble de la rue des Saules, sans adjonction de raisins



étrangers, ni de colorants, et en évitant une quelconghbaptalisation. Cela supposait de reconsidérer

gl obal ement |l es cépages du vignoble, | es méthodes d’' é
investi ssements ont été réalisés a |’ épmganGiles par | a n
Guillet), pour moderniser | ’'équipement de |l a cave de
Un inventaire du vignoble fut réalisé. Cetiifut entierement rénové avec de nouvelles méthodes de drainage,
changementdecépages de taill e et d' élevage.. Le personnel affe
spécifiquement formé a |l a culture de | a vigne. Ce son
jusqu’a | a i sseouesn Ib oauutteoirlilteé de | ' cenol ogue.

Fiche d’identité de la vigne du Clos Montmartre :

Propriétaire: Mairie de Paris, direction des parcs et jardins

Régisseur mairie du 18éme arrondissement

Production: entre 500 et 600 litres (soit 100 a 1300 bouteilles de 75 cl)

Surfaces 1556 m? (0,15 h)

Sols: sables de fontainebleau (trés siliceux)

Soussol: argiles vertes et marnes a huitres, masse de gypse

Cépage gamay beaujolais, pinot noir, hybrides producteurs directs (HPD), seibel, couderc, seyve, villard blancs
et noirs, autres cépagesdeint i pl es origines (riesling, muscat, per/|l
Porte-greffe: rupestris du Lot

Nombre de pieds 1762

Densité de plantation 1132 pieds/1 000 m?

Taille: Guyot simple sur 2 et 3 fils

Rendement :835hi/hdaect are

Le résultatescompté fut atdela des espérances, enregistrant un changement radical dés la premiére année

(millésime 1995) et des progrés constants chaque anGée.e st ai nsi que | evindléen peut &
petite montagne», S O dzy S NP orQugedpiddorid ailx §efletS vidke.dzg nez, assez intense, révele

des arbmes floraux de pivoine et de rose rouge épanouies, mélés a des senteurs de fruits noirs, cassis, myrtille,
YHNB&® [ QFGhGF1jdzS Sy o62dz0KS §3lachaenediedicansdtiyigeldsitss YSy i a2 d
RQdzyS Odz@l Aa2y LINRPf2y3aSSd Lf GAGNB yI idz2NBffSYSyd wmucry

C'est pourquoi, il est tout a fait déplacé de conti nud
Montmartre, avec le sourire ironique et les seaistendus dda personne avertie, & qui on ne la fait paBeux

gui en parlent mal sont ceux qui n'y connaissent rien
Le flaconnage comme le coffrage ont évolué au fil des années. Les premiéres bouteilles étaient de forme

classiqgue typg i n de Loire), de 75 ¢l . L’"étiquette reproduit

Il i ndicati oAn pdau tmirl ldées i1n9e9.5 , | e c-bouteilles de 37&tcleOnf ai t d’ ut

trouvera a | ' i nt érsidifrents ndodelesde Bogteillesiet de toffretCudlisEs tepuis

Il " origine.

Le vin de la Commanderie du Clos Montmartre

Depuis 2006, la Commanderie du Clos Montmartre a sa propre production de vin (uniguement en rouge), a

partir des vignes qui se trouverue Norvins, tout autour du siége de la CAM.vignoble compte environ 200

piedsjlessc ompos é essentiellement de cépage gamay et de pi
100 bouteilles de 25 cbéllissimg, sous marque déposéeGommandee du Clos Montmartre. La

vinification et la mise en bouteilles sont faites par un ami vigneron, membre de la CCM. La bouteille est

présentée dans un étui cylindrique de couleur rouge lie de vin et vendue au profit de la CCM.
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0s Montmartre (accés 14-18 rue des Saules)

Le Mouln de la Galette Le laissepasser VIRuBan des vendanges La Cuvée 2014

Jumelage entre Villers-la-Vigne et la Commanderie du Clos de Montmartre.

A linitiative de la présidente du Conseil d'’Administration de I'Abbaye de Villers, W@séelLaloy, avec la

complicité de Patrick Fautré, directeur dadbaye, et aidés par Robert Marchal, ancien propriétaire pendant

40 ans duestaurant Le Proveagal aNil Saint Vincent, la Confrge des Hostieux Moines et la Confrérie du
Vignoble de Villers ont décidé d’'accueillir une impor
le 18 avril 2015 dans la salle romane du Moulin Aelaye dans le cadre da Grande Soirée des Confréries

de I'Abbaye de Villers. Madame Laloy en informe le vignoble qui reagil e s ui t e eordréeduscri vant
jour de la réunion du Cdu 25février 2015la dite visite de la Commanderie.

Le PV du CA meaadrdsulepnireipeguwjumeldgeentre la Confrérieet laCommanderialu

ClosMontmartre. Seuls gatre denosmembresr é pondent a | a demande du CA et i
intronisés :ChristopheWaterkeyn PaulDellicour OlivierDeweerdt AndréBeyens.

Patrick Fautré et Maridosé Laloy Les vignerons de Villela-Vigne engrandetenue L' act e de Jumel age

Alors que la Commanderie de Montmartre et la Confi@ides Hostieux Moingsrocédaient a leurs chapitres
solennelgespectifs en intronisant de part et d'autre quelquass de leurs impétrants de marque, la Confrérie
du Vignoble de I'Abbaye de Villers se jumelait solennellement avec la Commanderie du Clos Montmartre,
scellant a tout jamais I'amitié, la solidarité, edeurs humaines et sociales et quelques ripailles promises...



L Vignoble de (-Ab6aye de Villers-en-Brabant ¢t o Commanderic du Clos Alontmartre

Vous, Président bu Vignoble de [ARGe de Bilees-en-Brabont o
fustement désignés par ke sufffage bes membres be nos assoclations,
Certaing b tépondee aur aspirations profombes des vignerons ¢t aux fcsotns téels des exploitations viticoks dont nous avons @ chiargy
acfiant que nes viffages ont un fong passé riticole que notre travail acflamé  fait renaitre,

Consiérant que Locusre b [ istoire doit s¢ poursiore dans un monbe &arqi mais quc ce Monde ne s praiment flumain que dans

mesure ofl s fonmes &¢ dormeront G ma)

€ ee jour oil nous jumefons nos assoclations pour renforeer nos actions, no

- Dleyercer toutc activité suscepti6l de fvoriser fa réafisaion b Cobfet sovial be o

- ¢ maintenir ks fiens permanents entre &5 vignoBies de nos

- 0 eréer Calfiamce ct [ joie d¢ mos membres par fa véallsation cn équipe des divers tranaur et activités fiés d fa vigne ct au vir,

- b transmettre dans & eepect du dercloppement burable & savotr-fatre bu bl auy feunes générations,

- b saurcgarder notre patyimoine (ocal pour faire connaitre notre région an-defit e nos frontiéres en o d'un fourisme intégré,
- be conjuguer nos efforts afin b'aider dans (o pleine mesure de Hos moyens au. succts d¢ 1o creprises,

enons Cengagement solemncl
e 1os B associations,
 vilfiges,

Sait & Wilfers-[o- Vil en doul exemplaie, I 18 avrifdx Fan  grie 2015

£ Présioent

L Granbd-Maitre
Conumanie Clos Montmartre

s Bignerons du Vignotke dc
[ ABBaye de Dilfers-

Fes Commandeurs et Vignerons
tuClos Montmartre

Montmartre en profita pour mettre a I'honneur et les nommer Chevalier du Vignoble du Clos Montmartre les
quatre vignerons villersois volontaires et pas peu fiers...

Cher Grand-Maitre de la Commanderie du Clos Montmartre,
Chers amis, tous ici présents en vos nombreus titres et qualités,

Ny a beaucoup de points communs entre nos deux vignobles et nos deux groupes d’amis de ces deux petites
vignes qui se chargent de faire rayonner avec passion le vin de Montmartre et le vin de Villers.

La Commanderie née en 1983 est une association loi 1901 et la Confrérie née en 1990 une associotion sans but
lucratif. Ces deux associations ont pour méme but de faire revivre une tradition passée de vignes plantées toutes
deux dans la nuit des temps.

Les surfaces sont de 15 ares et le volume de vin produit tourne autour des 500 litres de part et d’autre de la
frontiére franco-belge.

Les mémes tailles en Guyot sont pratiquées sur des cépages issus de la méme philosophie cor adaptés au frimas
septentrionaux. Ne dit-on pas en France gue les Villersois font du vin rouge au Nord des Ch'tis. Par Toutatis, cette
fois nous nous jumelons avec un vignoble au sud des Ch'tis pardi mais au Nord tout de méme...!

Les cépages villersois ne sant pas tout a fait les mémes quoique Montmartre possédent également quelques
hybrides bien connus & Villers.

Dernier point commun important avont de nous jumeler...nos deux associgtions se sont données toutes deux un
but non lucratif, intégrant ainsi notre bénévolat dans la société au service d'autrui.

Nous allons & présent procéder @ I'acte de jumelage entre nos deux associations.

Villers-la-Ville, le 18 avril de I'an de grdce 2015
Christophe Waterkeyn

Président
Confrérie du Vignoble de I'Abbaye de Villers-en-Brabant asbl

Villers-la-Vigne au Ban des Vendanges 2015

-t d¢ o Commantrie uClos Montmartre, o

t travailfeeont crisemtl, <

Nouvéau‘jumelagke’ 60ur Villers-la-Vigne

Montmartre (Paris) et la

Confrérie du vignoble de
Villersda-Vigne  (Villers-la-
Ville) ont signé samedi & Vil-
lers Ja charte de leur jumelage.
Les Hostieux Moines (Villers-
la-Ville), qui préferent la bitre
au vin, ont aussi apposé leur si-
gnature au bas de la charte.
Pour Villers, cet accord de ju-
melage s'ajoute 3 ceux déja
conclus avec le Polrier du Loup
(Torgny), la Villa du Beau Site
(Genval), le Domaine de la Ma-
2elle (Beaumont) et le vignoble
de quartier du Bois des Dames.
(La Hulpe).

Gilles Guillet, grand maitre de
la commanderie parisienne:
«Nos vignes s'étendent sur
5000 mdtres carrés (2 ooométres
carrés & Villers) et notre produc-
tion annuelle de vin oscille entre
1500 et 2000 bouteillesw. Ces
bouteilles de Clos Montmartre
seront-elles vendues un jour i
Villers ? Réponse de Patrick
Fautré, directeur de 'ASBL Ab-
baye de Villers: «Cette option

la Commanderie du Clos

g ! =

-

Lamnduusduﬂum(hb)mlumwmnm-uu

de la Confrérie du vignoble de Villersta-Vigne (Villers-la-Ville),

est envisageable et fait partie des
objectifs de jumelage des confré-
ries. Cependant, il faut s'armer de
patience méme si les travaux
d'aménagement du circuit de vi-
site et de la nouvelle boutique pour
les visiteurs avancent...»

«Nos partenaires ne sont jamais
des assoctations & but commercial,
souligne de son c8té Christo-

phe Waterkeyn, de Villers-la-
Vigne. Durant lannée, chaque
membre vit les jumelages e fonc-
tion de ses envies et de ses mopens,
1y a des échanges et des invita-
tions de chaque cbté, Ainst cer-
tains des nétres iront en France
pour les prochaines vendan-
ges.»@

M.Sw.

LA CONPRERIE DU VIGNOBLE DF LABBAYE
€ VILLERS EN BRABANT
VILLERS-LA-VIGNE

LA CONFRERIE DES MOSTIEUX MOINES
OF LUABRAYE DE VILLERS.

Trois des quatreCommandeurs du Clos Montmartre intronisés au sein du Clos de NéH¥igne, vignobles

jumelés depuis le mois de juin derniea,v ai e nt a c c e padicipér "autraditionhed Bah des

Vendanges.

Celuic i s’ est ouvert l e 11 octobre au ccecur des vVvignes
République de Montmartre, en présence d’  Eric Lejoindi
COFAS, de Gilles Guillerand Maitre de l&onfrérie du Clos Montmartre, et avec la Commune Libre du Vieux
Montmartre, les Compagnons de la Butte Montmartre et les représentants des confréries et groupes

fol kl oriques par tnidci pant au deéfil é | ' aprés




Mai s qubeaucejbud ias aiCt est sous un magni fique soleil que |
Environnement de la Ville de Paris, ainsi que quelques bénévoles ont, comme chaque année, coupé et ramassé
le raisin dans la vigne du Cl®ntmartre. Récolteexceptionnelle, puisque les 1700 pieds de vigne ont cette

année produit 1874 kg de rlaisin, contre 1400 |’ ' année
Le record est donc battu, et rien qu’'en r-eigtaenndant | es
belles et gonflées;omparativement aux années précédentes.

Villersla-Vi g n e s ' eeetlées Mbramattroisgedirtavant organisé 3 jours de ripailles, agapes, amitiés,
passions, culture.tsonmtsotlétm&maeanpr ¢ me vasdaebassddeurst mar t r ¢
reviendront au pays brabangon avec un petit coup de bluesetseproo@td e revenir | ' année pr
avec | une ou | "autre victime villersoise de plus qui

frondeuse de |Butte de Montmartre.

La Reine des Vendanges de Montmartre attire facilement deux des jeunes intronisés

Tant pis pour vous si la place du Tertre a préféré Montmartre,

Si le Lapin Agile inspira Utrillo bien mieux que L'Opéra,

On vous laisse vos Tour Eiffel et Montparnasse,

On vous laisse nos marches pour grimper jusgue

Tant pis pour vous si la nuit, quelquefois, au clair d'un réverbére,

On croise Boris Vian venu nous dire un petit bonjour en passant,

On échangerait biersi ca pouvait se faire,

Un bout du Saceé dzdzNJ O2y iNB aSyAf Y2y dl yio
Georges Chelon


http://www.fetedesvendangesdemontmartre.com/

Jumelage avec le Clos de I’Echauguette — Blaye/France (en

projet)

Rédigépar ChristopheWaterkeyn

Les critéres qui déterminent | a -B¥ignesoftfodjourslés d’ un | ume
mémes: ce vigoble doit déja en activité et nous souhaitons partager, mutualiser avec lui les connaissances et
nos valeurs.



Photos: https://www.vin-blaye.com/notreappellation/leclosde-lechauguette/

A |I"initiative de |l a Commanderie de Bordeaux de Wall o
Madame Miller, Grand/aitre de la Connétablie de Blaye Cotes de Bordeaux et les 7 Chatelaines et Chatelains,
représentant la prestigieuse appellatiorBlaye Cotes de Bordeawx q u i |l "accompagnaient | o

chapitre solennel du 20 octobre 2018 au Chéateau du Lac de Genval.

Aprés une soirée mémorable haute en couleur, les Chatelaines et Chatelains du Blayais furent invités pour une

visite colletive duMi g n o b | eAbbaye dedVdlerd. A aette occasion, entre nos rangs de Phoenix et de
Regent,laGranlai t re de | a Connétablie nous a parl é du petit
la prestigieuse citadelle de Blaye, digne reggndtant de leur appellation.

La petite graine est plantée et, la veille de Noél 2018, Christophe écrit sans plus tarder aux membres du CA

avec | e c onpnesTotgay)lLa Mazal@ehval, La Hulpe, Montmartre, Le Martingtes imaginait

bien assis entre les vignes de la citadelle de Blaye, sur la rive droite de la Giamsden avenir pas trop

l ointain, lors d"un futur jumelage avec ce petit cl os

LerapportdelaréunionduCAdu 19 f évri er i2l101® yntemep pmt ed’'qacti ons di
caritatives ou sociales autour de ce vignoble mais que le Clos de I'Echauguette se veut avant tout pédagogique.
Actuellement e Closde L Echauguetteestcommercialisé la Maisondu Vinde Blaye.ll nous confime que és


https://www.vin-blaye.com/notre-appellation/le-clos-de-lechauguette/?age-control=1

bénéficessontquasimentinexistantscarle but estd ' a m tesfraistrés élevésliésala conduitedu vignoble.
leCA donne son accord pour poursuivre |l es contacts ave

Le9 mars2019,Villersla-Vigneécrit a MonsieurRouyer directeur du syndicat viticole de Blaygye suiteala
réuniondu 19février,le Conseild'Administrationdu Closde Villersla-Vigne®narquesonaccordpour
poursuivrelescontactsentre le" Vignobledidactiquede I'Abbayede Villersen-Brabant”(Villersla-

Vigne®et le "Closde I'Echauguettt envued ' jumelagedansle futur. Ladimensiondidactiquedesdeux
vignobles)'absencede démarchepurementcommercialeet le caractéreexceptionneddesdeuxvignobles
nichésau creuxde siteshistoriquesremarquablesont joué en faveurde cedésirde rapprochement.

Acet instantla, ils sevoientdéja, parunebellefind ' a pnideentre lesrangsde Merlot aubord dela
Girondecélébrantl * u desdeuxCloshistoriquesréunisautourde Bacchustdel ' a mansfronéeres.

Photo: Corinne Couette

Mais parlons de ce petit joyau...en empruntant la jolie description de leur premiére cuvée
(http://www.bordeaux-cotes.com/actualites/589 ere.cuveepour-le-closde-l-echauguette.htm)

Niché au coeur de la Citadelle de Blaye, classée au Patrimoine Mondial de I'Unesco en 2008, le micro-

vignoble du Clos de I'Echauguette, a donné naissance en 2015 a sa 1°" cuvée éponyme. Un vin aussi rare
gu'emblématique qui incarne I'excellence des vins de Blaye Cotes de Bordeaux.

Le Clos de I'Echauguette joditinesituation exceptionnelle. Au sein de la Citadelle de Blaye, I'un des plus
beaux ouvrages deaviban édifié a la fin du X¥ihe siecle, ceignoble de 15 ares seulement surplombe

I'estuaire de la Gironde, face au Médoc. Accessible uniquemeftaeohissant un tunnel creusé sous le

rempart de terre, le Clos de I'Echauguette est un lieu magique, chargé d'histoire. Une situation géographique
et unpanorama unique qui en font I'un dewignobles les plus atypiques du bordelais.

Conduite en agriculture biologique, labourée a cheval et vendangée a la main, cette parcelle plantée a 100%

en Merlot est travaillée dans le plus grand respect de I'environnement par les vignerons de l'appellation.

Pour ce millésime 2015, seulemer®7 bouteilles ont été produites (une par pied de vigne !) en appellation
Blaye Cobtes de Bordeaux. Elevé en f(t de chéne pendant 16 mois, le Clos de I'Echaugueitin @shdn
complexe et élégant.


http://www.bordeaux-cotes.com/actualites/589-1ere-cuvee-pour-le-clos-de-l-echauguette.html

Photos: https://www.vin-blave.com/notreapeIIatio/Ieclosde—lechauquette/

« Cette cuvée, rare et emblématique du Clos de I'Echauguette est le parfait trait d'union entre la richesse de
notre patrimoine et celle de notre vignobleeommente Mickaél Rouyer, Directeur de Blaye Cétes de
Bordeaux.

Les bases d’un nouveau jumel age sont donc bien posées
passionnés et désireux d’'aboutir. La volonté y est. I
d’ al | u n&€ar cdmme I€litdaucitation: « Fais de ta vie uréve et d'unréveune réalité».

(*) LeGrand Conseil du Vin de Bordeaest une association & but non lucratif dont la vocation est de représenter les vins

de Bordeaux et de servir leur image de marquepliésente sans distinctions toutes les appellations du vignoble bordelais.

A ce titre il réunit et féderg3 confréries Viticolegui ont pour tache de maintenir les traditions, défendre et promouvoir

leur vin ainsi qu&2 Commanderies de Bordeauxéritables ambassadrices du Vin de Bordeaux, implantées dans le monde

(28 pay$, dont laCommanderie de Bordeaux de Wallofié¢ NIi S RQdzy S OSy il AyS RS / 2YYl yRSdzNEA
membres du vignoble et donc les dignes ambassadeurs officiels.

Notre premierfilleul : le vignoblede Genval

Rédigéa 4 mainspar Christophe Waterkeyn éflicolas Vuille

Ce vignoble de quatrtier, collectiffgrticipatif, a été planté en avril 2011. Sa partie principale occupe le jardin
delaViladuBeal AG Sz I @Sy dzS RSa /2YolGidrydaz YIAa Af aQSiSyR
Combattants, place Communale et les rues voisines immédiates, & Genvallgsifrdins des particuliers.


https://www.vin-blaye.com/notre-appellation/le-clos-de-lechauguette/?age-control=1
https://vinsdegenval.wordpress.com/2017/02/23/on-affute-ses-secateurs-au-vignoble-de-genval/

s —— - —

Facade arriere et terrain en vue du futur vignoble Facade avant de la Villa du Be&ite

Les lieux ne manquent pas de charme. En pente deesepteaux descendent vers la vallée de la Lasne que

fQ2y LISHziz REHYYSRENNASNE tSa FNbNBa SiG tSa YlAiazya Jc
sudSaiod [ S az2ftSAf Sad 3ISYSNBdzE LIdzNJ f1 @GA3ayS ljdzhi &aQé R
BeauSite, une magnifigue demeure Art Neaw.

[ OSYRNRAG S&80G KAAG2NAIdzSd [ Attt Fdzi O2yaidiNHZAGS Sy
aSdNAR&aasSo tlhdzZ 11 YSaasS Sy Fdzi f QF NOKAGSOGS®
Dans les années trente, son jardin était réputé. Il y avait des fleurs et des fruits a prafasippmmiers, des

poiriers, une haie de mirabelldsa Commune de Genval en devint propriétaire en 1955.

[ Q! aa20A1GA2y RSa Ay
I dz(i 2 dzZNJ RQdzy LINB 2S SRS
[} dzLISNF A OAS Rdz G SNNJI A
ynn LASR&A RS @Aa3dySo 5Sa |
ruralité. Il en ressort que le terrain est limoneux
[QFylfeasS | SGS az2dzyaasS t
présélection des cépages retenus.
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t dzA 41jdzS DSy @It yS 0SYSTFAOAS oLI & SyO2NB0O Rdz Of AYF G YS
K 6 A ( Issbéialich a ¥isidd plusieurs vignobles en Wallonie, dont certains & proximité comme daVillers
Ville, pour se faire une opinion sur le type de cépageanvenait le mieux sous nos latitudes septentrionales

Le Solaris est ressorticomme convenaftyyi £ € yIF §dzNS Rdz a2t & / SGGS AyAGAL
GAGAOdA GdzNB NI Aa2yySSs NBalLSOGdSdadS RS t QSYyPANRYYSYSy
[84 T Odz@SS5a 0SYSTFAOASYd liddhyt t SttSa RQdzyS F LILINE OK S

particuliére dessinépar un artiste et parrainée par un écrivain.


https://vinsdegenval.files.wordpress.com/2011/02/110204beausitejardin.jpg
https://vinsdegenval.files.wordpress.com/2011/02/110204beausite.jpg
https://vinsdegenval.files.wordpress.com/2011/02/110204beausiteancienavant.jpg
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2019 « Cuvée Myriam Leroy

| “Chague wnde. i Cmnd, noss chonte ¢ ovetlle
lo dowce promesse de geat of o #«u 1
= o o i ey : "Vignobie en liver, vu de la rue du Moulin™
Divin Envol B LR PR AT Sophie Collet, artiste-peintre de Genval
Wyricen Dy, arfiste-peintre dé Ganval www,vinsdegenvol.be insd 1b
www.vinsdegenal be ® Tk oo s s e | ot s s Lot N 0R2016 gttt bl
g Ul Wwals Peut comterne des yares de et | Consers des salites | Lot N 6272057
2019 - cuvée Myriam Leroy 2018 - cuvée Xavier Deutsch 2017 - cuvée F.Dannemark & V. Biefnot
Hiquette dessinée paMyriam Deru Hiquette dessinée paMichéle Joukovsky Biquette dessinée paiSophieCollet
| mmas Bl 2013 - Curie Vincent Engel
| 2 = 68 2014 - Gurve Caroline Lamarche w s
Cuvée Bernard Tirtiawx o

2016+ Cuvée Jean-Baptiste Baronian

“Parenthese au bord de leau”
Michou Marliére, artiste de Rixensart

IR |

Lo Comid
SRR CATNCIIE drime e B Puola Connor - Artiste & Genval

“Un goiis de lumicre” 4 www.vinsdegenval.be WWW.vi
AnneFrangoise Jadin, artione-peinere de Gensal www.vinsdegenval.be Ehﬁ@ !E)_]ﬁs[g .vinsdegenval.be F,'hﬁm
by Pest costen <, P
www.vinsdegenval.be @ ity O BE Erndl @’% v 1’-’%
onten des su 3 & rtent des subites £
Pots conteri ds tcace 02 Lt | Conrfere des sufines | LatN°* 0112016 [eSreimse @ =z LLA bl @ e @ B
2016 — cuvée Jean-Baptiste Baronian 2015 — cuvée Bernard Tirtiaux 2014 — cuvée Caroline Lamarche 2013 — cuvée Vincent Engel
Riquette dessinéeA-FJadin Biquette dessinéeM.Marliere Riquette dessinéeC Carpentiez Biquette dessinéeP.Connor

[ 2YYSyG f QKA atielekddiBen®QF YAGAS |

NicolasVuille, son président raconte<Nous partions avec zéro connaissance. La premiere démarche a été de

nous renseigner. Nous avons visité le domaine de Philippe Grafé (domaine du Cher@\j ét (i nofist.  |j dzS
avonsappris I'existece du vignoble de Villefa-Vigne{ dzNJ ft Sa O2yaSiAafa RS tKAfALILIS D
avec Christophe Waterkeyn edus vous avons rendu une premiére visite en juillet 2009. Nous avons été trés
chaleureusement accueillis. Nous avons été séduits par le sit&\whiEmment, mais aussi par la belle

aventure humaine. Nous avons ressenti une grande proximité: méme taille de vignoble, méme objectif: la

convivialité avant tout-)

Les relations se sont renforcées au fil du temps: Aievégnenous ainvittsaun S YA Y ANB | 80O f QSEL
Marie Balland. Nous avons assisté également a plusieurs matinées de travail pour nous former. Les vignerons

de Villers nous ont rendu une premiére visite en janvier 2011, alors que nous venions a peine de recevoir le

terrain. Tois mois plus tard, nous plantions notre Solaris. Les excellentes relations se sont transformées en

parrainage entre les vignobles, en amitié entre les vignerons. On se donne des conseils, on se rend des visites
amicales, on savoure nos vins respectifs.

Par un beawsamedi matin & Villerda-Vigne cel? juillet 2009

UL /2y FNBNRAS Rdz A 3 yeh8rabant &&t lafg€iedt oulvedt Ses poles & la dé€obviide

RS 442y OAdy2oitB® § @k OHISEEI NFIBYSy (i OKI f Sdz2NBdzE Si &4QSa
blanc produit suses terrasses ensoleillées: excellent!



https://vinsdegenval.wordpress.com/2020/01/02/myriam-deru-la-fee-illustratice-de-notre-2019/
https://vinsdegenval.wordpress.com/2019/02/10/lange-de-michele-promet-de-belles-agapes/
https://vinsdegenval.wordpress.com/2018/08/15/le-vignoble-de-genval-vu-depuis-sophie-collet/
https://vinsdegenval.wordpress.com/2018/05/11/eau-sable-et-acrylique-le-cocktail-marin-danne-francoise-jadin/
https://vinsdegenval.wordpress.com/2017/03/05/michou-marliere-nous-offre-une-parenthese-au-bord-de-leau/
https://vinsdegenval.wordpress.com/2016/12/19/colette-carpentiez-dun-lac-a-lautre/
https://vinsdegenval.wordpress.com/2016/10/04/paola-connor-creatrice-de-la-premiere-etiquette/

b2& TFdzidzNBR FYA& RS DSy@lt a2yl &dz2NLINXAa RS y2dza @2AN t
binentlaterreR QI dzi NBa ljdzA GFAf€Syd £Sa& FNbdzadSa 2dz N FAaG2f
a2yl tSa OKlIydGa RS& 2AaSldzE ljdA FyAYSyid OSiG SONRY RS
{ [ S UGNIX @I At RI VY ardds psys®icanfiedin depadicipants f «Quaridoh & fassé une

semaine de travail éreintante, on est heureux de pouvoir tout oublier ici ». Le tintement sec de deux bouteilles
entrechoquées par le maitre de chai, sur le coup de midi, marque la firadagx et le début des libations. «

I/ QSad S altlrANB-I&&H&a& 0SyS@2ftSa nx asS LX I ni

Vilerslax A3y S &S NBYR t DSy @I f LI dAMJanagr83011INBEYASNE QAaAdS F
Bravant un temps hivernal, une délégation du vignoble de Videvile a visité le domaine du Be&ite pour
découvrir de visu la future implantatiaiu vignoble de Genval et prodiguer de précieux conseils.

[ S GSNNIAY F SOGS LI NO2dzNHz RS Kl dzi Sy ol azx RIya G2dza f
RSGUSNNYAYSNI f Q2NASYyGFGA2yY SG t1 YSAf t &ughBatrasidJt I y G GA 2y
verdict tombe sec et froid comme un vent de janvier: du chiendent.

[ S GSNNYAyYy Sy Said Sy@rKAd Lt FldzZRNIF aQSy RSOl NNI aaS N
disputant les ressources du sol. Il faudra retoutaderre. En profiter aussi pour égaliser le terrain (éviter

f QSTFSG RS Odz@SGiiSz O0Sa ONBdzE 2G t QS dz LRAINNI Al aQl OC
arbres sont aussi dans le chemin de la lumiére, plutét moribonds. Il faudraestéodleaux, un saule, un
alFLAYy® /S azyid tSa FtSHa RQdzyS GSttS | gSyddzNBd Lt
GAIAYST tLZ O02YYS YyQAYLRNIS 1jdzSt FNbdzAadSzZ &l ya | dziN
bouteille de vin qui sortirait de terre comme par magie.

Une délégation d¥illers-la-Vigne sur le terrain qui deviendra le vignoble de Genval '

Pour le reste, les choses se présentent bien, conviennent nos amis ddéaMiligre, aussi rassurants

j dzZQSy G K2dzaAl aYSad [ Q2estALS sidirt béréfigra Heinément RuSoleil. 81as hdtedz a dzR
J2HGSYy G tF o6SIdziSI Ré4 L3 88 BS >t IRQdayaYS (15dz§ t®2y RSIAYS
coteaux dominés par laviladuBepth 1 S® 5SS LINBOASdzE O2yaSAta da2yid Sy 02 NX


https://vinsdegenval.wordpress.com/2011/01/14/villers-la-vigne-a-genval/
http://combattants.files.wordpress.com/2009/07/090716villers02.jpg
https://vinsdegenval.files.wordpress.com/2011/01/110114villers04.jpg
https://vinsdegenval.files.wordpress.com/2011/01/110114villers06.jpg

fQFtA3dySYSyd RSa NIy3az S RNI A yahtgdhit dRgintdmPsNNeciy @ | y NI
LISGAG STF2NI RQAYIIAYLFGA2YS 2y L)Sdzi 4SS LINRP2SGSNI RIya
RQ2LIAYAAYSS 2y L)Sdzi RS2t NIk JSN RE&VodtiehdlegpasplisBe LINE R dzA N
troisansavantde vouloirfaire du vin». Vivement dans trois ans!

[ @A&aAGS aQl OKS§ @S LJ NJ dzy SSNNBE RS fQF YAGAS OK Si w
NB G NRdz&SNJ | dzii2dzNJ RS | @A 3y SebtreVillerda-Vighg et Ganvdfabfil RS fA
saisons. Des liens qui aboutiront a un parrainage en bonne et due forme.
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Les filleuls reviennent a Villeds-Vigne pour unedcon de taillece12 mars2011

Une délégation de Genvalkourageusement pris la route de VilldasVille, munie de deux outils, a savoir un
aSOF GSdzNJ RSaAy TS Oégable velrel Rdeinrfe taitle adnhidiiz sGublla diréctidiad fey
Chef de Culture de Villers.

- ¢
Genval et V|IIers réunis autour des ceps

I LINB & lj dzSf |j dzS & sevopidigiies ebas8ilE, hifusiéangiuhe2qyarantaine & nous mettre & ;
f Q2 dzONJ 3S @ [Sé y20A0Sa | O02YLI Ayt yld dzy LI dzaz SELISNAYSy
GAIAYSNRYya azyid y Fof Sa S laNkYeSadbidsBaisgentf S&a | YA & F

NicdaéVuiIIeetJosph\/Iazy
Cette date marque la naissance du projet, ce moment précis a partir duquel on ne parlera plus du terrain, mais
du vignoble au BeaS8ite. Pasnoins de 661 pieds de Solaris ont été plantés par les bénévoles. Plus loin, Sabine,
la jument de Trait pour trait, tirait une herse pour aérer la terre.
Lt aQlF3Ad RQdzyS ylAadalyOS aevoztAljdzSz OSftdt&@nisRdzy Y 2 dz
Villersla-Vigne. Christophe Waterkeyn, maitre de chai a Villers, a pu constater les transformations du terrain
en quelques semaines, tout le travail réalisé pour en arriver 13, en si peu de &&m@sSrai uecertains
auraientpu étre sceiiques,maise Qutdut de suitedansvosregardsquevousy arriveriez.Vousétesanimés
par cette passionqui permettout », at-il commenté. Un nouveau vignoble est né.

Villersla-Vigne devient le parrain, |d mai 2011

9y 0OS f dzy RAbbaReSle \tillakp-Wif &tait afla@teVillersla-Vigney présentait le fruit dson

travail. lls étaient aussi mobilisés pour quelques travaux, pour accueillir les visiteurs et féter comme il se doit le
parrainage avec le vignoble de Gen®lS DSy @l f t +Aff SNAX Af yQe& | |jdzQdzyS
danslesvalléesduBéal yi ¢l tf 2y > 1jdzStljdzSa 1Af2YS80UNBa GAGS | It S
LINPEAYAGS IS23ANI LIKAIdz2SE dzy @2AaAyl3S RS OdzdzNJ SG RQS&L
RSYINOKS Said Fdzaaix F2NI a&séa A Vilers, Sommé & GelN®& ,\avant & Xignd, G Sy Q€
2y Odzf 0A@PS adzaNIi2dzi € QFYAGAS SG tF O2y@AGAlIt AGSH



https://vinsdegenval.wordpress.com/2011/03/12/lecon-de-taille-a-villers/
https://vinsdegenval.wordpress.com/2011/05/04/villers-la-vigne-notre-parrain/
https://vinsdegenval.files.wordpress.com/2011/04/110420plantation11.jpg

’ "
Luc Devos et André Schreiber

Plusieurs comparses de Genval avaient fait le déplacement: Michel, Daniéle, Quentin, Luc et Nicolas. lls ont

participé aux activités de la matinée: nettoyer le sol, assurer les fixations des charpentes des pieds de vigne. On

a beaucoup a apprendre des amisde Villars A 3y SY OSf I FILAG wn lya |jdzQAfta 2y
fAOO0F&ST Hna LOIYNF 2RSS BRIQSANINS dzNE = € S L) dza a2 dz@Syid RS adz00
jdzQAf & F2yd LI NIGFISNI £ fQA&aadzS RSa (NI O dzE ®

{ DSy @It SOFAG tLx OQSGlIAG SAFESYSY(d LR2dzNI 2FFAOAL £ A3
/ KNAXAG2LIKS 2F0iSN]Sey yQSilAlG LItAaQILISHS &F ALSINI RS alF  yRI6Af (S af

& _.A‘, 59

X auspices, sous un soleil radieux. Ce jumelage méritait bien un verre de

Voila un parrainage pblacé sodeea
fQF YAGASO

Genval découvrées préceptes d8alland a Villerda-Vigne, ce 13 mars 2012

Vers la mifévrier, alors que le froid sévissait encore, une cinquantaine de passidan& vigne se sont réunis
£ Alib&e de Villera-Vile pour écouter les préceptes de Jddarie Balland, vigneron devenu conseiller en
viticulture raisonnée. Parmi eux, une bonne délégation du vignoble de Genval.



https://vinsdegenval.files.wordpress.com/2011/05/110504blog_23.jpg
https://vinsdegenval.files.wordpress.com/2011/05/110504blog_07.jpg
https://vinsdegenval.files.wordpress.com/2011/05/110504blog_021.jpg
https://vinsdegenval.files.wordpress.com/2011/05/110504blog_01.jpg
https://vinsdegenval.files.wordpress.com/2011/05/110504blog_04.jpg

/I QSald t f QAy @ANillersld\A Ay RS |j B4 LI d& A SEAIE DS ybdyd. Rahst 2y G L
la salle, des vignerons et vigneronnes venus aussi de Lasne, du Poirier du Loufam&avelines, de
Torgny et bien sOr de Villers.

Devant cette assemblée, JeltariS . | t f F YR aQSaid | GSNB |l dzaai 02yK2YYS S
f QF Sy G dzNBE &I§t@ndabdeysdersdeS/insp&stiop densesplusdigestesjl y a unevraie

opportunitépourlesvinsseptentrionaux, observet-A f ® [ QK2YYS Said Fdz OSyiNXB RS a2z
f QSY@ANRYYSYSyids RS fF alydS Rdz LINPRdAzOGSdz2NE 02YYS Radz

Il le dit avec des mots savoureux. Jdéarie Balland dénonce lesterroirs caisse et avoue sa TVA (taxe sur

les Ventres arrondis). Comme le décrit Christophe Waterkeymtre toutescesgauloiseriedienlégéres,Jean

Marie Ballandnousparletrés sérieusementle la conduitede la vigne,def Q Sy (diNgsI{ddlHaftilisation,

de saprotectionfaceauxmaladieset attaquesentout genreet le pasa franchirversune cultureagro-

écologiquegqui comprendesvoletséthique,agronomique gconomiquegcologiqueet sociologique».

[ F2NXIFGA2Y | Rdz2NB RSdzE 22 dzNB @ /sGiéhifiquasigui BnSdoriné&un (i 2 dzF F d
Yt RS ONNyS t OSNIFAYa0® 'y$S ONIAS YAYS RQ2NI Sy {2 dx
YFYylidzSNF LI a RQSELIX 2AGSNY Lt & F@FAG S3lLtSYSyid dzy @2t
Vilers. U$ f Soe2y RQKdzZYAf AGS | dzaaA LIR2dzNJ £ Sa G2dzi 2SdzySa GA:
RS y2dzSNJ RSa O2yil Ota I SO RQIdziNBa @GAIYySNRByad [ Sa NE
[ S GAYy yQSiGlFAG LI aF AjidzSI dRd yAa RISyaa RIASO2@BNENS &b {SAINT | v i
jdzS €S LINAYGISYLA | NNAGSIT jdzS fQ2y LlzAiaasS I LILIX Alj dzSNJI {2
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Une formation assidiment suivie au vignoble de VilldasVille ¢ 21 février 2015

Levignoble deVillersla-Villeorganisait ce samedi 21 février une matinée de formation a destinaticesle
membresNous avions convié néileuls de Genval et de La Hulfeusont été tresattentifs aux conseils de
JeanJacques Herremans, celui qui méne de maimaliere le groupe Viti a Villers. La lecon portait sur la taille
Guyot en arcure



https://vinsdegenval.files.wordpress.com/2012/03/120211villers_17.jpg
https://vinsdegenval.files.wordpress.com/2012/03/120211villers_13.jpg
https://vinsdegenval.files.wordpress.com/2012/03/120211villers_21.jpg
https://vinsdegenval.files.wordpress.com/2012/03/120211villers_04.jpg
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Le chef de culture de Villels-Vigne- JeanJacques Herremansprodigue de précieux conseiair placesn
prévision de la taille qui sera bientdt appliqué®ansquelquessemainesauralieula taille de notre vignoble,
un petit écolageétait biennécessaire, rapporte Bernard Bourgois, notre maitre de cultw®utailler, que
tailler, quene surtout pastailler ? Quelschoixopérer? Lesexplicationgde JeanJacquegtaientclaires,son
gesteassuré Lalogiquede la taille devenaitde plusen plusévidente».

13 février 2016 25 février 2017

Le maitrede culture de Villerg-Vigne a prodigué de multiples consellsut un chacun a Genval a pu

aQSaal @SNt I (aidg paf I& os@wdrions lds SuRes MEMb@s\dB gr&upe Viti. La

YSGK2RS Sad o0ASy Of I A NdBamBderypiatiqueldside b fille, dB0St m&r& Le@dzy @ 9 f f &
membres du groupe Viti pourront encadrer les bénévoles et leur transmettre les indications nécessaires.

Vilersla-+ A 3y S S f Q! a & Béhkalparrairgent le Rdhdble el o Hulp&edellent leurunion,

[64 GNRPAA OAJy20fSa Faa20AlGATAa Rdz . NIolyd slttay 2yl
au vignoble ce samedi 3 septembre 2018 NH | y AABbSY® detVilldes®Ville. Le décor est enchanteur,

magique,LJ2 SG A lj dzZS® 5 y & Adbdye, BaNiluge R Sccubilir desBpRcaclds,Qes amis des trois

vignobles associatifs (Genval, La Hulpe et VdlessA £ £ S0 SGF ASy G NBdzyAa L32dzNJ f QF LIS
jazz, un concert dBruce Ellison & theslJodies.



https://vinsdegenval.files.wordpress.com/2015/02/p1170508.jpeg
https://vinsdegenval.files.wordpress.com/2015/02/p1170514.jpeg

Avant de passer a table, les convives ont eu droit & une cérémonie de parrainage des trois vignobles. Des
représentants de La Hulpe, VilkdasVille et Genval ont lu la charte qui désormais unitrieis vignobles.

3

John Bras (La HulpeNicolas VuilléGenvaly, Christophe Waterkeyn (VillelsVille)

Le Vignble de nvI -

La soirée Jazz au vignobleattua 2y LJX SAYy 0A Sy | dz ObayzRIE repas ofjan éiKs (St £ S
servi en accord avec lausique NewOrleans.

A Villers, comme a Genval et a La Hulpe, on sait entretenir la convivialité!

Notre deuxieme filleul: le vignoble communal a La
Hulpe !

Rédigéa 4 mainspar Christophe Waterkeyn et Xavier lde

La vigne est également utengue tradition a La HulpeD'abord cultivée sous serre pour le raisin de table,

quelgques habitants de cette jolie commune brabangonne wallonne ontlési2014en la qualité de leur terroir

fI KdzZ LI2A&d SiG RS f SdzNJ Of anetfdire duRidpdddiNBYSGGNS f+ GA3IyS t
Dailleurs, plusieurs grands vignobmtapparusau cours de cette décenréa Brabant wallon, aux cétés de
Villersla-Villeet deThorembaiscomme &Genval, Baulers, Glabais, SBamesAvelines, Bousval, Saintes,

Wavreeto A Sy RQI dzi NBa o



Le vignoble en 2015 Le vignoble en 2018

Le projetde la Hulpese veut citoyen et sociétall a pu voir le jour grace au dynamisme des autorités
communales qui a mis un terrain et des moyens a la disposition de I'associatiéné@m®les. Le vignoble

collectif se veut respectueux de I'environnement et du cadre de vie de cette magnifique vallée du "Coulant
d'eau” (ou Mazerine) en évitant le recours a tout pesticide chimique et en privilégiant les insectes et oiseaux
auxiliaires dd'agriculture par des techniques appropriées (plantation de haies vives mixtes, semisswuvre
entre les lignes, traitements a base d'extraits de plantes sauvages, etc.)

Voila qui fit résonner la sonnette du parrainage trésadx oreillegles parraingout désignés caits étaient
totalement en phase avec la vsiet la mission des vignerons Lalpbis.

En matiére de virle vignoble du Bois des Dames insiste sur le dé&iirdede I'humilité le guiddeleurs

gestes et leurs actes.

Fidéles deurvolonté de produire du vin de qualité sans produits chimiques, ils sont memiré&/de

International une association internationale de vignoblestpages résistants aux maladies cryptogamiques

(ne récessitant donc pas de traitements et pouvant étre qualifiés de Bio).

tftFyisSS Sy wnmn Sy fAaA8NB RQdzy aAidS Ouh¥vevldspage, 02 A &S>
le Johanniter.

Visite du parrain en septembre 2046ec TanjaJohn et Nadine Bras

Xavier Ide, son président raconte

« En tant que maitre sommelier, je dois avouer avoir regardé avec une certaine "hauteur" et détachement la
viticulture belge et pluprécisément le vignoble de Villers me disant que notre métaiefait de doux réves

En 2014 quand vint I'idée a notre bourgmestre Christophe (déja) Destwéer un vignoble a La Hulpe, j'ai dd
revoir ma copie avec un retacgrtain......... On pouvait donc faire de belles et bonnes chosesiche2»

JohnBras et Jeadacquedlerremans, tous deux habitarde I | dzf LIS S YSYo NBayededz FA Iy 2
VillersnousNB LINB&a Sy i+ ASyid t tF &aSkyOS RQAYZF&miepiodshany 2G | F

l dz@zNF € ASdz t Q! D OduBdisidasDdries P18 Hpdz + A Iy 26 S


https://www.piwi-international.de/fr/
https://www.piwi-international.de/fr/

Le proceserbal de la réunion du CA de Villerd/igne du28 Janvier 201fentionne qued vignoble de La

Hulpe accef QA RSS RQdzy LI NN} AylF3aSed [S /! RSYFIYRS £t / KNRA&G?
RQ2NBIYAASNI dzyS NBYyO2yGNB LIR2dzNJ F2NXI f AaSN) OSlG S@OSYySyY¢S
Christophene se fera pas prier sbupea chez le Président du Vignoble de la Hulpe, Xavieal#eles haues
autoritésdesVignobles de La Hulpe et de Genval, autre candidat pressenti pour devenir parrain, afin

Rdganiserf é@énementjui concrétisea ce parrainage.

Xavier poursuit « La rencontre des trois présidents (GerVidlersLa Hulpe) fut un biendau moment méme si
La Hulpe est le petit dernier de la bandleut naturellement notre manque d'expérience nous poussa vers nos
voisins les plus proches et les mkpérimentés : Villera-VigneR Q I 6 2 NR et énguitenGenwal et de fil en
bourgeon de$iens d'amitiés et deomplicités se sont tire bouchonnés et une charte nous liant tousués 3
signée, reliant a jamais et alela de toute concurrence puériteys destins vinicoles, chacun poussant ou

tirant l'autre vers desommets qualitatifs avoug»

Le parrainage duignobledu Bois des Dames de La Hulpe pardses grands frérede Genval etle Villerda

Ville seferale 3 septembre 2016ans le cadre des festivités annuellészz au vignoble" a VillelaVigne.

o Vignoble 3 (A8 d Wiffers-on- Beatant, & Waanobe d Gommal ct & Wignosl du Boois
¢ Damis ¢ La Sufpe
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John Brad\icolas Vuille et Christophe Waterkeyn La charte de parraﬁagiefdu Vignoble du Bois des Dames

En 2018premiéreannée faste en quantité et qualité pour la production wallonne, quelque 260 bouteilles
ont été produites mais en deux lots, avec des levures différentes. Des levures pour Riesling pour moiti€, et
des levures « cool » pour le reste.

EtO2 YYS QI WedalzSir san siviitps://www.marcvanel.be) il faut reconnaitre que le résultat
est bluffant



https://www.marcvanel.be/

=" = &0 - 3 —
JohnBras,pionnierde la viticulture dansce coindu Brabantwallon, le présidentXavierlde,sommelierenommeé  JoélCoupez,
JacquesTaymanset la secrétaireNathalieTaymans(PhotosMarc Vanel)

/1 2YYS At a as Lislor fideyrie cdlebré dickod Bodrdudgr®mMI" Plus on est de fous, moins il
restera a boire ! ".On engage da Hulpe!



Notre troisieme filleul : le vignoble du Martinet

Rédigéa 4 mainspar Christophe Waterkeyn édenri Larsille

Un jumel age ou un parrainage..cela débute toujours par
un peu réveurmursiudrmnid’'di’ didnees caumt our d’un projet génére
L"histoire de notre amitié avec |l e futur vignoble du

nombre de vignerons belges (et wallons) était limité, trés limité.
Le vignoble deAgaises & Haulchin avait juste planté en 2002 deux hectares suivis deettaresen 20(B et
dedeux autres en 2005.

- -
£ > <

Rayond Leroy et Hen Larsille otosDH Henri Larsille Photo P. Golard

Dans ce projet, un peu fopRaymond Leroy, négociant en vins a Binche (Maison {Rné@yot) révait depuis

plus de 20 ans de planter de la vigne en Belgifue produire son proprevin.gl’ ét ai t Hi’ emi esnted ur ¢
de passionnés en vins que sont Michel Wanty, Joél Hugé, bamsiile, la famille Delbeke, propriétaire des
terrains et Thierry Gobillard, enol ogue et wviticulteu
Henri Larsillealors administrateur du vignoble des Agaises occupait des contacts, rens:t
correspondances. A ce titre, iE&roitement participé aux huit premiéres années de I8uccess Storsy du

Ruffus, vin emblématique du Vignoble des Agaé&seséférence a un Seigneuu Moyen-Age de la Commune

d’' Estinnes

C’ est a -l&eque nteamitiétest née. Henriestunpassiné ..t i ens ti ens ..i | posséde
|l > émerveill emeCt egér pédt helmmenqluiui ai me | es défis ..Et c
impossible ne dérangent pas ceux qui essaipardi!

Alors il réve puis il réalise. Amateur de vins depuis toujours, le tout jeune retraité se jette téte baissée dans la

création en mai 2012 e sdociafion des Vignerons de Wallonidlda présidera de nombreuses années. Il en

est | ' actuel secrétaire.

Il orgarise dés 2012 quatre éditions du Festival des Vins Wadtlond.acs de I'Eau d'Hewamsi que deux

éditions de Vins et Gourmandises de Wallonie dédiées aux saveurs de notre terroir.

26.04 <

11h00-19h00 e

11 | 27.04
Festival des vins ‘11FU0718I100F\P '

\

\

3 édition / y/

Vins
8¢
de Wallonie N

19 - 20 Novembre 2016 | Charleroi Airport




Mais | "infatigabl e Henr i n odeplantertun\vigeobl@qui@yrat pourdsacationi s p |l u
une portée pédagogique accessible a tous.

S’ occuper des vignerons, participer a de,planttésgiust ati o
méme, entretenir, tailbeacoypmeaxndanger et vinifier, <c¢’'e
L’idée du projet nait en mai 2016. Avec |’ équipe des

Michel Fivez et Patrice Gobbens, ils décident a eux trois de créer un vignoble didactique. lls trouvent un lieu en
choisissanten segembre 20161 * anci en site minier dwSaMbre passuet a Roux
|l ancien terril, mais sur un terrain adgChHalewilaeec La par
laquelle une convention a été signée en avril 2018

Henriet Michel

Le lieu est des plus insolites pour un vignoble. Un lieu ou se conjuguent histoire industrielle, patrimoine naturel

et renouveau de tout un quartier. Dées les années 50, dans une optique avancée de valorisation dede®rrils,

boi sements furent effectués a titre expérimental sur
déja dans |l es bassins industriels de | a Ruhr. Par ail
dés la fin des déversemts.

[ NMAyYS AyGaS3INBS RS tQFyOASyyS altts

Apres plus de 20 ans de mobilisation citoyenne de la part des riverains, les terrils du Mantinelessés par

la Région Wallonne en 1995. lIs deviennent propriété de la ville de Charleroi en 189%&dr’ un si t e

magnifique. Laone humideestalimentée par les eaux de pluie, de suintement des talus bordsleuet par

une sourceOn y observeles hérons, des batraciens divers, dont les tritons palmés, tritons alpestres ainsi que

|l e crapaud accoucheur, sans oublier |l es insectes comn
arboré par des peupliers tremble, des bouleaux, diversesachmme le saule marsault, saule des vanniers,

saule pourpre, saule blanc, saule cendré, saule a oreillettes. On y trouve encore des roseaux, des fragments de
typhaie a@a massettes, des plainteaux d’'eau, divers jon
Les «<schlamms» (mo d’' ori gine all emande) désignent | e résidu d
apres décantation. Aujourd hui situés sur des terrain



Roux et de Marchiennekgs bassins a schlamms comptent 8 étagigshacun ¢eux y est une association de

toute |l a faune et | a flore spécifique des zones humid
petite pimprenelle, la herniairg | abr e, | ' epipactis a |l arges feuilles, |
| " acher dassxn y ont €été répertoriés. Ces bassins font

pour leur gestion.
Afin d exploiter | avéplaAshkell | \eimahgised de ¥Vallwnierest cgébeoeh 20687 r é
avec poumbjectifs:
- de promouvoir le savoifaire des vignerons et artisans/producteurs du secteur agroalimentaire
installés en Wallonie
- la plantation d’un vignoble didactique

Vignoble

[ QS YLX -d@éur @gfidble

C’est |l e 27 avXMudcari€ D6 Soavigniee gris et X Ibtafniter ont été plantés.

Le succes ne se fait pas attendreest Visiteurse pressentrés vitesurle nouveau site. Notamment les

écoles| es associations et | es él éves en cnologie. Si tol
a peu preées 300, 33seront prétes d’'ici 202



http://www.quartierdumartinet.be/page%20Shanks.htm

L’inauguration officielle se déroula |l e 23 juin
concepteurs du projet présentérent leur futuignoble. ? ’
Villersla-Vigne y était bieévidemment.

Chers amis du Vignoble Pédagogique du Martinet,
Chers Henri, Michel et Patrice,l

Lorsque le parrain se |&ve pour prendre la parole, ¢’est toujours avec un brin d'émotion mais
surtout beaucoup de fierté qu’il formule les mots d’amitié et de sympathie a I'égard de
I'enfant qu'il a vu naitre.

Pour avoir assisté de mes yeux a la conception du bébé aux environs de 2017, je peux dire
que les parents ont accompli leur geste d’amour avec beaucoup de tendresse et de passion
pour I'enfant qu'ils s'apprétaient & concevoir.

C'est & Monceau-sur-Sambre a 'ombre de For noir qu‘est né ce nouvel or blanc carolo.

La gestation fut comparable & celle de I'éléphant et a duré deux ans pendant lesquels les
contacts entre parrain et filleul furent trés nombreux, de 'analyse du sol 4 la rectification de
I'acidité, en passant par |a pose de piguets de téte de rangs et la plantation.

L'enfant est né & présent et est sujet de toutes les attentions des parents & ses cHtés et sous
I'ceil bienveillant du parrain trés heureux ce midi, puisqu’il voit que le bébé est en bonne
santé et va bientdt faire ses premiers pas.

vigneron est une lecon d’humilité et gquicongque qui a déja vinifié sait combien Dame Nature
peut &tre surprenante, belle et cruelle. Elle donne beaucoup et reprend beaucoup.

Il faudra donc encore beaucoup de sueur et de travail, de I'expertise grandissante et un
chouia de crainte devant certaines situations pour réussir 3 sortir la quintessence du terroir,
du cépage, de la saison, du savoir-faire du vigneron et ce de millésime en millésime.

Sachez que nous, le parrain, nous serans toujours prés de vous aux petits soins pour ce
vignoble carolo si cher & nos coeurs de brabangons wallons.

le terminerai par une citation de George Bernard Show:

'y a ceux qui voient les choses telle gu'elles sont et se demandent pourquoi...
Puis il y o qussi ceux gui imaginent les choses telles qu’elles pourraient étre et se

disent...pourquoi pas ?
Alors BON VENT...et BONS VINS |
Christophe Waterkeyn

Président
Villers-la-Vigne®

Et le parrainage alors ?

Le 14 avril 2017, le vignoble de Vilkas/i gne, par | ' i ntermédiaire de

de JeanJacques Herreman€hef de Culturerend visiteau futur vignoble du Martineavec en téte’l i d é e
bien ancrée de parrainage.

Tous deux les guident dans les différentes étapes de leur pyajeta de la préparation du terrain, de la mise
en place des pieds de vigne, de la taile traitementduso] us 4@’ & i ni fi cati on

son

d

é

j

a

Pr



Henri raconte «Gracea leur enthousiasme communicatif et a leurs précieux conseils, nous avons toutes les

raisons de nous réjouir ensemile.vignoble de Villeta-Vigne féte cette année sascesde perl¥ G NBYy i S RQl y
R QS E A:8n6uS,yled Boces de cotomn anH b2dza a42YYSa Sy LINBYASNB YI GSNy
F LIWINBYRNRY& t (G2Y0SNE t y2dza NBE SOSNE t YIFNDODKSNI Si aoc
Gréace aux matinées de travail cheaus, notre ami Michel, est devenu le pédiatre attentif & la santé de notre

bébé qui vient de féter sa premiére annéeK NA & (1 2 LIK ST 2 @h &xjuiéEo0 AeS/in 6sBun ldbGifamtzL

social».

Mais | e vin c’est aussi | "occasion de faire |l a féte e
parrain et filleul.Michel et Henri sont devenus entretemps membres actifs a part entiére de Maksfigne.

Uneautre habitude semble priseune délégation de Villeds-Vigne se joint & leur souper annuel en se
promettant de r evUnpducommedalorgi e sui vant e.

et du 22 février 2020

-y ‘_-! — |
Souper du Vignoble du Martinet @&imars 2019



Ce samedi 7 mars 2020 aviégtu le parrainage entre leignoble deVillersla-vVi gne, |
vignoble du Martinet, le filleul

Mot du Parrain - 6 mars 2020 - séance officielle de
parrainage

Chers amis,
« La sagesse, c'est d’avoir des réves suffisamment grands
pour ne pas les perdre de vue lorsqu’on les poursuit »

Oscar Wilde
2019 ... 400 pieds de vigne sont plantés au pied du terril
historique du Martinet. Le Vignoble didactique du Martinet
est né.
2020 ...quasiment une année plus tard, les pieds se portent a
merveille et le nouveau-né fait déja ses premiers pas sous
I'ceil bienveillant du parrain brabangon que nous sommes.
Fort sensibles & tout ce que vous entreprenez, vous pouvez
chaque instant compter sur notre support, en vous
accompagnant tout au long de votre projet associatif,
didactique, social et amical.

Nous allons d’ailleurs dans un instant concrétiser notre amitié
en la couchant sur le parchemin de la Charte de Parrainage
de nos deux vignobles.

Puis nous allons toutes et tous la signer sous la protection des
murs séculaires de I'abbaye de Villers.

Pionnier du renouveau de la viticulture en Wallonie, Villers-la-
Vigne a bien grandi et bien miiri. Notre vignoble associatif
s'est métamorphosé en rajoutant les cordes historique,
didactique et de développement durable. Le vin de Villers est
devenu un vin d’abbaye certifié, et reconnu
internationalement.

Longue vie au vignobidleul du Martinet.

Portons ensemble les valeurs telles que reprises dans la charte de parrainage qui sont les nétres fort haut et
ions pas |l a citation
«La sagesse, c¢' afigsamndehtgrands pour rk@as les pérdre de vue quand on les

tres | oin. Et n" oubl

poursuit».

Tout comme nous, vous allez découvrir que le chemin de la
vigne est celui de la découverte. Vous allez apprendre de vos
erreurs, et nous vous guiderons d ne plus commettre les
nétres.

Osez vous remettre en question, osez échouer et puis relevez-
vous.

Vious verrez...vous allez — comme nous - apprendre @ relever
les défis de I'épogue et de votre association.

Gardez toujours cet esprit bon enfant que j'ai bien percu dans
le coeur de vos membres fondateurs. Cet esprit est baigné
dans la convivialité, la saine camaraderie et la fraicheur des
actions, dans le respect du travail effectué par chacun de vos
bénévoles.

Je sens que le miracle de la VIGNE a une fois encore frappé
entre les murs qui vous entourent. OQuvrez bien les yeux...vous
ne révez pas...vous étes les vignerons du Vignoble du
Martinet, entourés de toutes celles et tous ceux du vignoble
de Villers-la-Vigne, entre les murs de 'abbaye.

Alors buvons ensemble ce midi le fruit de notre travail.

Au nom de tous les membres de notre Confrérie, je souhaite
longue vie a notre amitié et merci @ vous toutes et tous d'étre
présents ce midi ! Santé |

Christophe Waterkeyn
Président
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2Le Vignoble de [ AbBaye de Willers-en-WBrabant et & Wignoble du Nartinet a Wonceau-sur-Sambre

Aous, Présidents du Vignoble de -AB6aye de Viflers-en-Brabant et e Vignoble du Martinet a Aoncear-sur-Sambre, justement
désignés par le suffrage des membres &¢ nos associations,
Certains de répondre auy aspirations profondes des vignerons et aux Besotns réefs des exploitations viticoles dont nows avons & charge, \_
@achjant que nos vitlages ont un ong passé viticole que notre travail acjarné a fait renaitre, N
Considérant que ['ocuvre de [Histoire doit se poursuivre dans un monbde élargi mais que ce monde ne sera vraiment fumain que dans @
mesure oit {es femmes et fes Gommes se donneront (a main et travaifferont ensembfe,
Enee jour oft e Vignoble de [ABBaye de Villers-en-Brabant regoit [fonneur de parrainer
fe nowveau Vignoble du Martinet & Aoneear-sur-Sambre pour renforeer nos actions, nowus prenons engagement sofennef
- D'epercer toute activitd susceptible de favoriser fa réafisation d¢ [objet social d¢ chacune d¢ nos deux associations,
- d¢ maintenir s fiens permanents entre s vignobles ¢ nos deux viflages,
- be eréer Calliance et fa joic de nos membres par (a réafisation en équipe des divers travau ¢t activités (és d (@ vigne ef aw vin,
- D¢ transmettre dans & vespect du diveloppement durable fe savotr-fire du vin aux jounes générations,
- D¢ sauvegarder notre patrimotne (oeal pour fatre connaitre notre région au-deld de nos frontidres en vue dun tourisme intégré,
- d¢ conjuguer nos efforts afin d'aider dans @ pleine mesure de nos moyens au sucees de nos entreprises,

Sait a Viflers, en double exemplaire, [ 7 mars de Can de grdce 2020

e Présivent 2Le Président
Confréric du Vignoble de (-ALGaye de Villers-en-Brabant Vignoble du Martinet & Woneeau-sur-Sambre

Les Vignerons du Vignoble de [AbBaye de Viflers-en-Vrabant Pes Vignerons du Vignoble du Martinet & Wlonceau-sur-Sambre




